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STIEBLING

www.reifen-stiebling.de
12 mal in NRW

31 Kiichenchefs laden ein zu
winterlichen Vier-Gang-Menues

Suchen Sie Ihr Lieblings-Menue aus den folgenden Seiten aus und
reservieren Sie Thren Wunschtermin. Alle Menues werden mit
einem Festpreis angeboten und enthalten die begleitenden Weine
oder Bier (je Gang ein Glas) und Mineralwasser, nicht enthalten
Aperitif, Digestif, warme und kalte Getrdnke.

Das Menue-Karussell ist begrenzt auf den Zeitraum vom
01. Februar bis zum 31. Marz 2012. Bitte beachten Sie evtl.
Schliefitage oder Betriebsferien. Wenn Sie Fragen oder Anregungen
zum Menue-Karussell haben, besuchen Sie uns im Internet unter
www.menue-karussell.de und schicken Sie uns eine E-Mail.

Giltig fur das jeweilige Menue zum hier angegebenen Preis im Zeitraum vom 01. Februar bis 31. Marz 2012 falls
nicht anders angegeben.
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Fiir die Gourmets ist die Broschiire der neue Leitfaden zum Genuss. Acht
Wochen im Februar und Marz haben Sie die Qual der Wahl. Lassen Sie sich
,verwohnen“, denn Menue-Karussell ist genau das: Sie konnen sich einfach
nur freuen auf einen schonen Abend und ein 4-Gang Menue inkl. der beglei-
tenden Getranke.

Unser Tipp: bewahren Sie diesen kleinen Gourmetfiihrer fiir 2012 auf: er kann
Thnen ein ganzes Jahr Anregungen fiir einen schonen Restaurantbesuch geben.

Ihre
Carsten Dingerkus Herwig Niggemann Christoph Winck

Die Unternehmen Medienhaus-Bauer, Ruhr Nachrichten und Niggemann Food Frischemarkt sind die Initiatoren des
Menue-Karussell VEST 2012
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Sandra Walther

Der Gasthof liegt ma-
lerisch eingebettet im
legenddren Alten Dorf
von Westerholt.

Unser junges und en-
gagiertes Team setzt
seine ganze Energie
daran, dass Sie sich
als Gast in unserem
Hause wohl fiihlen
und Thren Aufenthalt
im Alten Dorf wie ei-
nen Besuch bei Freun-
den in Erinnerung
behalten. Planen Sie
ein erfolgreiches Ge-
schaftsessen, eine Fei-
er mit Freunden oder
Verwandten - wir sind
TIhnen gerne behilflich.
Wir richten Thre Feier
bis zu 100 Personen
aus - und kreieren Th-
nen ein individuelles
Biiffet oder Menue -
ganz nach Thren Wiin-
schen! Feiern Sie ein
Fest - wir kiimmern
uns darum, dass Sie
es auch unbeschwert
genieflen konnen.

Platzreservierungen unter dem
Stichwort: ,Menue-Karussell
erbeten.

Menue

Carpaccio vom Thunfisch
mit toskanischem Olivendl mariniert

Mohren-Ingwer-Siippchen
mit gefiillter Sesamstange

Gebratenes Zanderfilet
an Rahmwirsing mit Maccairekartoffeln

oder
Geschmorte Ochsenbdckchen
an Rahmwirsing mit Maccairekartoffeln

Kaffeemousse-Tortchen
an Himbeersorbet

39,50 Euro inkl. der begleitenden Weine, Biere
und Mineralwasser

Wi BERGEDICK, DE

Menue

Crémesiippchen von gelber Paprika
mit Chorizo-Chips

Schwertfischragout mit rotem Fleur de Sel
auf gegrillter Aubergine

Rinderfilet in Rotwein gegart
mit tournierten Mohren und Zucchini
dazu Schlosskartoffeln

oder

Medaillons vom Seeteufel
auf mediteranem Couscous
an Kirschtomaten-Spinat-Confit

Kokos-Brownie
mit Gewiirzananas

42,50 Euro inkl. der begleitenden Weine, Biere
und Mineralwasser

Michael Bernoth

Erlebnisgastronomie
auf iiber 10.000 qm

- Lassen Sie sich von
den Inszenierungen
unserer Koche be-
geistern, in unserem
Restaurant oder Fest-
pavillion mit bis zu
300 Personen

- Schone Augenblicke
des Lebens genie-
flen Sie in unserem
4-Sterne Hotel

In unserem origi-
nal  Paulanergarten
konnen Sie unter
altem Baumbestand
Bierspezialitdten
vom Fass und original
bayrische Schmankerl
geniefien

- Erleben Sie hautnah
Konzerte und Comedy
in unserer Vest Arena

Platzreservierungen unter dem
Stichwort: ,Menue-Karussell
erbeten.




ﬁﬁﬁﬁﬂi’ﬁ?’ﬂ

b s o v [ WIRLE e LT DL

s
Thilo Bullerkotte M enue Giuseppe Di Serio
Im Herzen der Reck-
Rotbarbe mit warmem Glasnudelsalat, Lachs - Carpaccio linghduser City liegt
Granatapfelflan und gegrillter Ananas das Restaurant ,da-
gefiillte Nudeln mit Aubergine Pepe“. Den Gast er-
Getriiffelter Butterschaum von Szechuanpfeffer in Cognac-Tomaten-Sauce wartet ein stilvolles

mit Lammschinkencrepinette Ambiente. Die Atmo-
re ist angenehm

Wetten,

. Ossobuco P N

d D Karamellisiertes Duett von der Bressepoularde Kalbshaxe in Rotweinsauce, Iamllcliar. {m lYOld;?rf
ass u mit Kaiserschoten und Wirsingbldtter gefiillt mit Riccotta grund steht Her ger
. gebackenen TopfenkloRchen eghtle nguss 1tfahe—
. niscner aumenireu-

WIEdGI’ oder den

oder .

3 3 Seeteufel in Weiflweinsaucee

Heugler 1g Knusperinvoltini aus der Schweinelende mit schwarzen Bandnudeln Conifon S mit s
mit Kapernratatouille und Birnenkartoffeln eine Reise durch Ita-

lrst??? lien von Vorspeise
bis Dessert bei un-
serem Buffet-Abend,
der einmal im Monat

stattfindet.

oder Panna Cotta Tricolare

Tranche vom rosa Waller im Muschelfondue

www. das-original.net o .
mit Kirschtomaten-Lauchkompott und Gnocchi

Gebackenes Vanillerahmeis Lassen Sie sich von
unserem Catering und
Party-Service auch zu

42,00 Euro inkl. der begleitenden Weine, Biere Hause verwohnen.
und Mineralwasser

45,00 Euro inkl. der begleitenden Weine, Biere
und Mineralwasser

Wir freuen uns auf
Thren Besuch.

vierungen unter dem Platzreservierungen unter dem
»Menue-Karussell“ Stichwort: ,Menue-Karussell
erbeten. erbeten.



Eckstein

Lar « ®osicuranld

Oswald Friederichs Herbert Kroll
Menue Menue

Eckstein Ein Stiick Elsass im

Bar & Restaurant Lowenzahnsalat an Cassis-Walnussdressing Wintersalate mit geraucherter Herzen des Ruhrge-
L , mit Tranchen von der marinierten Entenbrust Gdnsebrust, gerdsteten Sonnenblumenkernen biets bietet seit mehr

Mit seiner malerischen . . . o -
und Ziegenfrischkase als zwei Jahrzehnten

Lage im Herzen der
Innenstadt ist das
Eckstein  seit fast
vierzehn Jahren ein . . Das schmucke Fach-
echter Fixstern am Filet vom Steinbutt an Safransauce werkhaus mit seiner

Recklinghduser Gastro- mit roten Nudeln und Mangold Duo von Rinder- und Schweinefilet gemiitlichen ~ Atmo-

Rahmsiippchen von Steinpilzen die Elsdsser Stube in
und ofenfrisches Baguette Gebratene Jakobsmuscheln Herne.
in einer Hummersahne auf feinen Bandnudeln

nomiehimmel. oder an einer Granatapfeljus mit Noilly Prat, sphdre ladt zu einer

. i iabo kulinarischen  Reise
Hier iiberzeugt das an- Kartoffelgratin und Keniabéhnchen el 'sc;»
genehm klare Design Schweinefilet am Stiick zart gegart oder franzésische  Kiiche
und die raffinierten an zweierlei Saucen oin. i wenen
vielseitigen Kreationen dazu Kartoffelkiichle und Wirsinggemiise Hummerkrabben im Speckmantel gebraten, ausgewdhlte  Weine
&séinlguche und gute wilder Reis und Ratatouille fiie widlen g

: Hauseigene marmorierte Schokoladen-Mousse schen Anbaugebieten

Neben saisonal wech- an Friichtebouquet Variation aus Mandel-Amarettoparfait gereicht.
selnden Speisen werden und weifler Kaffeemousse

Lassen Sie sich ver-
wohnen von Fami-
lie Kroll und ihrem
freundlichen, um-
sichtigen Team.

die unterschiedlichsten mit exotischen Friichten
Geschmadcker der Gaste

auch 4 la carte bestens
befriedigt.

Im Sommer wunderbar 39,50 Euro inkl. der begleitenden Weine, Biere
- der Biergarten unter und Mineralwasser
dem Wallnussbaum.

39,90 Euro inkl. der begleitenden Weine, Biere
und Mineralwasser

Genieflen Sie mit uns
ein Stiick “savoir-vivre*
und franzosische Le-
bensart.

Platzreservierungen unter dem Platzreservierungen unter dem
Stichwort: ,Menue-Karussell Stichwort: ,Menue-Karussell
erbeten. erbeten.
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Me n u e Fahri Toku | Otto Steffens

Atmosphadre geniessen

Klaus Eberl Me n u e

Im Restaurant des Fei-

erabendhauses erwar- Creme brulée Steinpilzcreme mit Streifen vom Serranoschin-

ten Sie kulinarische vom Lembecker Ziegenfrischkdse ken und Parmesancroutons

Kostlichkeiten. an Rucola-Apfelsalat

In stilvoller  Atmo- mit schwarzen Niissen in Balsamcio Blitter von Roter Bete und Mangold

sphdare werden hier

besondere  Gaumen- Zweierlei Stippchen

freuden geboten. Die von der Maispoularde

Meniikarte ~ wechselt

regelmdfiig, je nach Kalbsmedaillons Steinbeiflerroulade mit einer Garnelenfiillung

und Forellenkaviar auf Karotten-Selleriejulienne
und Safranschaum, dazu ein Reistimbal

Ein romantisches
Essen zu zweit, ein
Abend mit Freunden
oder Thre ganz per-
mit gebratenen Flusskrebsschwanzen sonliche Feier - das

und Cassisvinaigrette Forsthaus Gysenberg
bietet Ihnen fiir jeden
Anlass einen gemiit-
lichen Platz, an dem
Sie sich von unseren
Kostlichkeiten  ver-
wohnen lassen konnen.

Jahreszeit. B_E‘SOIlderS mit einer Trompetenpilzsauce,
empfehlen wir Ihnen Schwarzwurzelragout
unsere ,Themenwo- mit Vanille im Spitzkohlmantel

“« So wird i v ¢ t :
CBl;iEc.h Oz\glrdeiiggi und feine Limetten-Kartoffelcrépes oder T TR b

esuch ; . oder Medall Rinderil n dem erbauten
einmaligen Erlebnis. S brat Seeteufel edaillons vom Rindertilet Fachwerkhaus am
Geniefen Sie die scho- aufer r:: ertl VOI;{I ee lfuh? im Honig-Senfmantel auf Barolojus mit buntem Rande des Gysenberg-
nen Momente. Jeden aul gestoviem Rosenko Gartengemiise und Pariser Kartoffeln parks laden wir Sie

Tag. Das Restaurant mit Trauben und Kartoffelmousseline A el Bhenen

im Feierabendhaus. kleinen, gemiitlichen

. . Lo . Parfait von weifler Schokolade und Walniissen » :
Die  gastronomische Dreierlei Schokoladenterrine . Ridumen oder in un-
Vielfalt des Feier- mit Champagnerbuttereis auf Granat.ap felspiegel seren grofien Winter-
abendhauses konnen und Granatapfel-Minz-Relish und caramellisierten Datteln garten zum Verweilen
Sie sich natiirlich auch ein. Gerne auch auf
nach Hause holen. 42,50 Euro inkl. der begleitenden Weine, Biere 39,50 Euro inkl. der begleitenden Weine, Biere unseren zwei Restau-

Wir beliefern Ihre pri- und Mineralwasser und Mineralwasser rant-Terrassen und im
vate Feier oder {iiber- groflen Biergarten.

nehmen die gesamte
Planung, Organisation
und Durchfithrung Ih-

rer Veranstaltung.

Platzreservierungen unter dem Platzreservierungen unter dem
Stichwort: ,Menue-Karussell Stichwort: ,Menue-Karussell“
erbeten. erbeten.



Bjérn Freitag

Das Restaurant Goldener
Anker befindet sich in der
zentralen Innenstadt von
Dorsten. Als der Goldene
Anker 1911 eroffnet wurde,
gehorte er schnell zu den
bekanntesten Gaststdtten in
Dorsten. Bjom Freitag tiber-
nahm das Lokal 1997 im Al-
ter von 23 Jahren von seinem
Vater. Nach nur vier Jahren
hatte er hier seinen ersten
Stern ,,erkocht* Nicht nur das
kulinarische Angebot hatte
sich grundlegend gedndert,
auch die Einrichtung erfuhr
einen radikalen Stilwechsel.
Heute kann man das erst
kiirzlich renovierte Restaurant
gleichermafien als elegant und
modern, aber keineswegs als
kiihl oder gar puristisch be-
zeichnen. Es bietet Platz fiir
35 e. Bei gutem Wetter
lockt ein windgeschiitzter
Platz auf der Terrasse zum
Entspannen und GeniefRen.
Ganz intensiv lernt man die
Kiiche von Bjorn Freitag am
besten wahrend seiner Koch-
kurse kennen. Der umsi

ge Service von Stefanie Pohl-
mann sorgt {iberall fiir eine
unaufdringliche und ange-

nehme Atmosphadre.

Platzreservierungen unter dem
Stichwort: ,Menue-Karussell
erbeten.

Menue

Amuse bouche

Geeiste Gdnseleberterrine
mit Nashi-Birne und Muskatbliite

Knusper-Skrei mit Estragon und Steckriiben
mit Honig-Mettenden

Sauerbraten vom Hirschfilet
mit Vanille-Schwarzwurzeln und
Walnuss-Cranberrysugo

oder

Seeteufel aus der Meersalzbutter
mit Hummer-Ratatouille und Olivenschmelze

Ananas-Schmand-Tortchen
mit griinem Koriandersorbet

79,00 Euro inkl. der begleitenden Weine
und Mineralwasser
Optional als 5-Gange Menue fiir 95,00 Euro

Menue

Trilogie von Vorspeisen:

Carpaccio vom Sashimi Thun
Ziegenkdse mit Backpflaume im Speckmantel
und Feldsalat in Holundervinaigrette
mit gerdsteten Pinienkernen

Schaumsiippchen von der Brunnenkresse
mit Flusskrebsschwanzen

Saltimbocca vom Schweinefilet an Marsalajus
mit Romanesco und Schupfnudeln

oder

Winterkabeljau an Dijonsenfsauce mit Spitzkohl
und Schwenkkartoffeln

Dessertvariation ,,Haus Breuing*

41,90 Euro inkl. der begleitenden Weine, Biere
und Mineralwasser

i
Seit mehr als 2 Jahr-
zehnten gilt das land-
lich gelegene Restau-
rant ,,Haus Breuing" in
der Region als Inbegriff
fiir gepflegte Gastrono-
mie. Eine personliche,
familidre Atmosphadre
ist dem Inhaber Frano
Sesjak dabei stets sehr
wichtig.
Das elegante Ambi-
ente, das freundliche,
kompetente Team und
nicht zuletzt die krea-
tive gehobene gutbiir-
gerliche Kiiche tragen
dazu bei, dass sich die
Gaste wohlfiihlen.
Die passenden Ge-
tranke vom Aperitif
iiber ein umfassendes
Weinsortiment bis
zum Digestif umrah-
men den Schlemmer-
genuss.
Fiir Feierlichkeiten
bietet Ihnen das ,,Haus
Breuing“ separate
Rédumlichkeiten fiir bis
zu 110 Personen.

Dorothée Wessels

Platzreservierungen unter dem
Stichwort: ,Menue-Karussell“
erbeten.



Volker Renno

Der Genuss von
erstklassigen  Spei-
sen, das Feiern rau-
schender Feste, das
Gefiihl von Erholung,
das Wohlfiihlen in
lindlicher Idylle im
Stadtwald Gysenberg
- all das mochten wir
Ihnen ndher bringen
in der urgemiitlichen
Atmosphdre unseres
traditionsreichen
Gasthauses.

Passende Rdumlich-
keiten fiir kleine &
grofle Gelegenheiten
(von 10-120 Personen)
bieten den passenden
Rahmen.

Lassen Sie sich von
unserem  Party-Ser-
vice auch zu Hause
verwohnen.

Seien Sie herzlich
willkommen bei uns!
Ihre Familie Galland
& Team.

Platzreservierungen unter dem
Stichwort: ,,Menue-Karussell
erbeten. ELS ieren EC-
Karten, keine Kreditkarten.

S mtmras [ ¥ arpirreion
Menue
Amuse Geule

Warmer Schafskdse mit Thymianhonig
und einem Bouquet von Feldsalat

Espresso-Kastanienschaumsiippchen

Duett von Seeteufel und Garnele auf einem
Spiegel von Dill-Rieslingschaum
mit Rosmarinkartoffeln
und marktfrischem Gemiise

oder

Tranchen von der Hirschkeule auf Hollunderjus
mit Rosenkohl und geschwenkten Drillingen

Weifles Mousse mit Sauerkirschen

38,90 Euro inkl. der begleitenden Weine, Biere
und Mineralwasser

Hnus Katenkreny

Menue

Gebeizte Rehbratenstreifen auf Linsensalat
mit scharfem Preiselbeerdressing

Klare Edelpilzessenz veredelt mit Hechtklof3en
und Krduterpfannekuchenstreifen

Drostes Fischfilet von der Lachsforelle im Peter-
silienmantel gebacken auf Dorrobst
mit Rahmwirsing und Vitelotten

oder

Gerolltes Hasenfilet auf einer beschwipsten
Haardfeuersauce mit Pumpernickelreibekuchen
und Eichblattsalat mit Traubennussdressing

Das Beste von unserer Apfelwiese

39,80 Euro inkl. der begleitenden Weine, Biere
und Mineralwasser

Peter Engelkamp | Heijo Malsch

Buchstablich nur einen
Kat(z)ensprung  ent-
fernt liegt das ,Haus
Katenkreuz“, vor der
Tiir des Ruhrgebiets, in-
mitten des Naturparks
Hohe Mark (Waldgebiet
Haard). Das gemiitliche
Ambiente ladt zum Ver-
weilen und Geniefien
ein und spiegelt sich
in der ausgewogenen
Speisekarte wieder. Er-
holungssuchende und
Stammgadste wissen
dies wohl zu schatzen.
Der Familienbetrieb
(dritte Generation) und
die Kiichenmannschaft
bewahren Tradition
und die Verpflichtung,
Erzeugern mit ihren
Produkten aus der Re-
gion den Vortritt zu las-
sen. Ohne viel Firlefanz
und mit langjahriger Er-
fahrung wird jedes Fa-
milienfest zu einem Er-
lebnis. Auf genussvolle
Stunden mit Thnen freut
sich unser Haus.

Platzreservierungen unter dem
Stichwort: ,,Menue-Karussell“
erbeten.




Ulrich Teltrop

Hotel Haus Teltrop -

Wir freuen uns, Sie
willkommen zu hei-
fen in Haltern-Lipp-
ramsdorf, dem Tor
zum Naturpark ,,Hohe
Mark®. Genieflen Sie
Ihren Aufenthalt in
unserem Restaurant
und schauen Sie sich
um in unseren Raum-
lichkeiten, die fiir
viele Gelegenheiten
von der Familienfeier
bis zur Tagung geeig-
net sind.

Unsere Kiiche setzt
Tdpfe und Pfannen in
Bewegung, um hoch-
sten Anspriichen
gerecht zu werden.
Unser Sevicepersonal
bedient Sie gerne und
sorgt dafiir, dass Sie
ein paar entspannte
Stunden bei uns ver-
bringen konnen, ganz
nach dem Motto ,,An-
kommen und wohl-
fiihlen!*

Platzreservierungen unter dem
Stichwort: ,Menue-Karussell
erbeten.

el <l ".l"-rftn','ﬂ

Von Ulli Teltrop:
Avocado-Papaya-Carpaccio mit Flusskrebsen
und Blattsalaten parfiimiert
mit Limetten-Chili-Vinaigrette

Cremesiippchen von zweierlei Paprika
mit Zucchini-Spaghetti

Dialog vom Kalbsriicken und Rinderfilet
auf Morchelrahmsauce
dazu Kaiserschoten und Pommes dauphine

oder

Medaillons vom Seeteufel gespickt
mit Eismeerscampi an Riccota-Tortelloni,
begleitet von Brunnenkressesauce
und glacierten Mohrchen

,Gruf} aus der Pattisserie“
mit Lasagne von weifler Schokolade,
Campari-Orangen-Gelée
und Espressoparfait mit Kokossauce

44,00 Euro inkl. der begleitenden Weine, Biere
und Mineralwasser

s .:Il'irr;” a
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Menue

Gressingham Entenbrustfilet
aus dem Eichenrauch
mit Feldsalat und Walniissen

Klare Ochsenschwanzsuppe
mit Kdsekracker

Seeteufelmedaillons
mit Safransektschaum
Gemdiisebouquet und schwarzen Bandnudeln

oder

Hirschriicken mit Krduterkruste
Mangoldpralinen und Herzoginkartoffeln

Weifles Kaffeeeis mit Wildbeerensauce
und kleinem Florentiner

39,50 Euro inkl. der begleitenden Weine, Biere
und Mineralwasser

Alexander Stroth | Regina Spangenberg

Idyllisch  eingebettet
zwischen Wiesen,
Wald und Feldern liegt
unser Haus in der
Bauernschaft Bornste
bei Diilmen.

Wir laden Sie zum
Ausruhen, Entspannen
und Geniefien ein.

Lassen Sie sich von
uns verwohnen mit
guter Landhauskiiche
und selbst gebacke-
nem Kuchen. Hier
genieflen Sie warme
Kostlichkeiten, wann
immer es Thnen
schmeckt: Die Kiiche
hat fiir Sie durchge-
hend geoffnet.

Im gemiitlichen Am-
biente erholen Sie
sich von der Hektik
des Tages. Der scho-
ne Garten mit Blick
auf Spielplatz und
Hirschgehege und die
Terrasse locken zum
Verweilen.

erbeten. Wir akze
Karten.
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Altes Dorf
Schlossstrasse 15
45701 Herten

Bergedick
Hochlarmarkstr. 66
45661 Recklinghausen

Bullerkotte
Westerholterstrasse 160
45770 Marl

Ristorante da Pepe
Augustinessenstraie 5
45657 Recklinghausen

Eckstein
Miinster Str. 17-19
45657 Recklinghausen

Elsdsser Stube
An der Kreuzkirche 5
44623 Herne

Feierabendhaus
Lipper Weg 201
45772 Marl

Forsthaus Gysenberg
Gysenbergstr. 79
44627 Herne

Goldener Anker
Lippetor 4
46282 Dorsten

10 Haus Breuing

Marler Str. 29
45659 Recklinghausen

11 Haus Galland

Am Ruhmbach 7
44627 Herne

12 Haus Katenkreuz

Redder Str. 392
45711 Datteln

13 Haus Teltrop

Dorstener Str. 649
45721 Haltern am See

14 Haus Waldfrieden

Bornste 20
48249 Diilmen

15 Himmelmann

Dorstener Str. 650
45721 Haltern am See

16 Loemiihle

Loemiihlenweg 221
45770 Marl

17 Jagerhof

Flaesheimer Strafe 360
45721 Haltern am See

18 Jammertal

Redder Strafie 421
45711 Datteln-Ahsen

19 Lindenhof

Hellweg 19
45721 Haltern am See

20 Martins

Am Markt 3
44575 Castrop-Rauxel
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2
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Meistertrunk
Eickeler Markt 19
44651 Herne

Mondschanke
Wilhelmstrafie 26
44649 Herne-Wanne

Im Ommes Hof
Bochumer Strasse 211
44625 Herne

Olivo
Bahnhofstr. 60
44575 Castrop-Rauxel

Parkrestaurant Herne
Schaeferstr. 109
44623 Herne

Porterhouse Borste
Borster Weg 100
45657 Recklinghausen

Ratshotel
Miihlenstr. 3-5
45721 Haltern am See

Ratskeller Recklinghausen
Rathausplatz 3
45657 Recklinghausen

Ratsstuben Herne
Shamrockstr. 44
44623 Herne

Bei Sandor
Wittener Strasse 159
44575 Castrop-Rauxel

Pfeiffer’s Sythener Flora
Am Wehr 71
45721 Haltern am See



Stefan Himmelmann

Am nordlichen Rand
des Ruhrgebiets liegt
unser Restaurant als
Tor zur Hohen Mark.
Wir verwdhnen Sie
in gemiitlicher Atmos-
phdre mit traditio-
nellen Gerichten sowie
Variationen der neuen
deutschen Kiiche.

Jahreszeitliche Akti-
onen runden unser
Programm ab. Ob in
unserem Restaurant
oder mit unserem
fliegenden Teller bei
Ihnen zu Hause, lassen
Sie sich verwohnen.

Bis bald

Familie Himmelmann

Platzreservierungen unter dem
Stichwort: ,Menue-Karussell
erbeten.
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Menue

Mousse von Maronen
mit marinierten Krdutersaitlingen
und herzhaftem Seranoschinken an kleinen
Salaten in Sesamvinaigrette

Getriiffelter Macchiato von der Kartoffel
mit einem Kiirbisespuma und Zimt

Brust von der Maispoularde
mit einer feinen Estragonfarce gefiillt
auf winterlichem Rahmgemiise
und kleinen Semmelknddeln

oder

Medaillon vom Jungschweinfilet
unter einer Frischkdsekruste auf Thymianjus,
dazu ein hausgemachter Weinkrautstrudel

Sorbet vom Winterapfel mit einer Topfenrou-
larde

und weiflem Pralinenschaum
39,50 Euro inkl. der begleitenden Weine, Biere
und Mineralwasser

|.11

Y oemiihle

Menue

Galantine von der Barbarieente
an jahreszeitlichen Blattsalaten
mit Sauce von Sternanis und Rosinen

Garnelen im Weckglas mit Schalotten,
Knoblauch und Basilikum

Gefiillte Kaninchenkeule in Sanddornsauce
auf getriiffeltem Kartoffel-Sellerie-Piiree
mit kleinen Gemiisen

Gebackener Apfel an Haselnussmousse
und einem Ragout von marinierten
Zwergorangen

39,80 Euro inkl. der begleitenden Weine, Biere
und Mineralwasser

F il
Peter Meistes
Unser RENENIET
besticht durch eine
warme und gemiit-
liche Atmosphdre, die
durch die Kupferthe-
ke, die original Delf-
ter Kacheln, Hand-
malereien, einem
offenen Kamin und
einem Kachelofen ab-
gerundet wird.

Die Kiiche bereitet
traditionelle nord-
rheinwestfdlische
Spezialitaten nach
neuen Methoden aus
fast  ausschlieflich
regionalen Produkten
Zu.

Fiir Geniefler und
besondere Feierlich-
keiten stehen Thnen
das Restaurant, die
Kornkammer, die
traditionelle Stube
sowie der Festsaal zur
Verfiigung.

Platzreservierungen unter dem
Stick t: ,Menue-Karussell
erbeten.




Markus Stewen

Mitten im idyllisch ge-
legenem Flaesheim an
der Grenze zwischen
Ruhrgebiet und Miin-
sterland besteht das
Hotel-Restaurant Jdger-
hof ,Zum Stift Flaes-
heim“ seit 1702. Das
liebenswerte Landhotel
mit seinen acht Doppel-
& zwei Einzelzimmern
verfiigt iiber eine ge-
miitliche Gaststube, ein
Restaurant und einen
Saal fiir groRere Ver-
anstaltungen. Markus
Stewen und Hans Grafe
verwohnen ihre Gaste
gerne mit gehobener
Landhauskiiche, aber
auch regionale Speziali-
taten finden ihren Platz
auf der saisonal wech-
selnden  Speisenkarte.
Ob im Biergarten, auf
der Kegelbahn oder bei
Thnen zu Hause - lassen
Sie sich von einer krea-
tiven Frischekiiche a la
Jéagerhof begeistern!

Platzreservierungen unter dem
Stichwort: ,,Menue-Karussell“
erbeten. Wir ptieren gan-
gige Zahlunsvarianten.
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Menue Menue Sephan Scnider

Natur vor der Tiir,
Lauwarm gepfeffertes Kalbscarpaccio Blattsalate mit Orangendressing Natur auf dem Tisch.

auf Vitellosauce auf Honigschalotten Es gibt leichte Ge-
mit feinen Blattsalaten in Vinaigrette sowie sautierten Shii-Take Pilzen richte fiir Gesundheit
und Parmesanchip und Wohlbefinden.

Sellerieessenz mit gefiilltem Nudel-Bonbon . .
Fleisch von hei-

. ) ) . mischen  Weiderin-
Gebratenes Steinbuttfilet mit Thaigemtise dern, Getreide aus

auf roten Currynudeln natiirlichem Anbau
und Krduter aus dem
eigenen Garten ma-
Sauerbraten vom Rinderfilet auf Apfelrotkohl an chen unsere Menues

einem Kartoffel-Lauchstrudel zu einer Freude fiir
Sinne und Gaumen!

Florentiner Spinatschaumsuppe
mit gerduchertem Paprikadl
und gebackenem Lachs Wan-Tan
Geschmortes Lammniisschen mit Barolojus oder
auf Selleriepiiree dazu gebratene
Kartoffelroulade und Vanilleméhren

oder

Warmer Tarte Tatin vom Apfel serviert mit einer
Lakritzeiscreme

Gebratene Jacobsmuscheln auf Rotwein-Risotto
dazu Peccorinoschaum,
Rote Bete und sautierter Feldsalat

Im Glas gebackener Schokokuchen
mit Gewiirzbirne
und Calvados-Creme-Fraiche

42,00 Euro inkl. der begleitenden Weine, Biere
und Mineralwasser

45,00 Euro inkl. der begleitenden Weine, Biere
und Mineralwasser

Platzreservier
Stichwort:

erbeten. Wir akzepti
Kreditkarten.



Michael Booken

Treten Sie ein, neh-
men Platz und lassen
sich verwOhnen. Ge-
nieffen Sie in famili-
drer Atmosphdre un-
sere deutsche Kiiche
mit saisonalen und
westfdlischen Gerich-
ten.

Wir wiinschen einen
guten Appetit!

Gerne richten wir
auch Thre Familienfei-
ern aus oder liefern
Thnen unsere lecke-
ren Gerichte zu Ihrer
Feier nach Hause.

Familie Booken freut
sich auf Thren Besuch!

Platzi rungen unter dem
Stichwort; Menue-Karu “
erbeten. akzeptieren EC-
Karten.

Y
Restaunant Lindenkof
Menue

Gerduchertes Rehcarpaccio
an Wildkrdutersalat mit Cassisvinaigrette
und Quittenchutney

Kraftbriihe von der Barbarieente
mit Shii-Take Pilzravioli und Lauchzwiebeln

,,Bestes vom Kalb“
In Portwein zart geschmortes Backchen
und Filetmedaillon auf buntem Wurzelgemiise
dazu Kartoffelrdsti

oder

Gediinstetes Skreifilet
auf Perlgraupen-Gemiiserisotto

Lauwarmer Schokoladenkuchen
mit Sorbet und Ragout von der Williamsbirne

39,00 Euro inkl. der begleitenden Weine, Biere
und Mineralwasser

Menue

Carpaccio vom Perlhuhn
an Orangen-Limetten-Dressing
auf Puntarelle-Salat
mit gehobeltem Provolonekdse
oder
Sdckchen mit Auberginen und Parmesan
auf Taleggio-Kdse-Creme an Triiffel-Juice

Hausgemachte Astice-Tortelloni auf Entenragout
mit Steinpilzen an Barolo-Juice mit Granakdse

Filet vom St. Petersfisch in Kartoffelkruste
mit frischen Krautern und Scampi
an Langusten-Butter-Sauce
oder
Tornedos vom Reh ,,bardolato” in einer
Heidelbeersauce mit Kastanien und
Kartoffelréschen al ,,vin brulée“

Ricottacreme mit Rosinen, Gianduiotti,
Rumgebdck und Haselnufilikor

42,90 Euro inkl. der begleitenden Weine, Biere
und Mineralwasser

Giovanni Ciccaglione

Das  Fachwerkhaus
in der Castroper
Altstadt, direkt am
Kirchplatz der Lam-
bertuskirche, wurde
im Jahre 1816 gebaut.
Im Jahre 1990 wurde
das Haus komplett
renoviert und ein Re-
staurant unter dem
Namen Martins er-
offnet.

Seit November 2007
sind wir, Pina und
Enzo Scolaro Pachter
des Restaurants.

Sie konnen tdglich
ab 08:30 Uhr, aufer
sonntags, aus einer
umfangreichen Friih-
stlickskarte ~ wdhlen
und ausgiebig friih-
stiicken.

Am Nachmittag gibt
es natiirlich auch Kaf-
fee und Kuchen und
am Abend leckere
mediterrane Kiiche.

Platzreservierungen unter dem
Stichwort: ,Menue-Karussell“
erbeten.



Budoiv Vilotijevic

Dem Leben die
schonsten Seiten ab-
gewinnen beginnt
beim Essen & Trinken.

Unser Restaurant ist
sorgfdltig und mit
grofier Umsicht kon-
struiert, um unseren
Gdsten einen maxi-
malen Service bieten
zu konnen.

Eine sorgfdltig zusam-
mengestellte Auswahl
an erlesenen Weinen
steht unseren Gdsten
bereit.

Dazu gehort auch ein
Biergarten, der bei
schonem Wetter tdg-
lich fiir Sie gedffnet
ist.

Platzr rungen unter dem
Stichwort: ,Menue-Kar

y n. W

Karten.

Atovitz Fieoes

A telfedteunt

Menue

Frischer Mixsalat mit gebackenem Ziegenkdse

Bouillabaisse

Lammfilet ,,Florentiner Art*
mit Polenta, Dicken Bohnen
und Rotwein-Pflaumen Sauce

oder

Steinbeifderfilet mit Garnelen,
griilnem Spargel und Mixreis
an Weifdwein-Schaum-Sauce

Vanille Mousse
mit Mango-Erdbeer Kompott

39,50 Euro inkl. der begleitenden Weine, Biere
und Mineralwasser

Variation von kanadischem Ochsenfilet
gerduchertes Tartar | Wachtelei | Wasabischaum
Gebeiztes Filet | Meersalz | Krduter | Nussbuttercreme
Involtini mit Steinpilzen | Barolosauce | Wildkrauter-
salat | Stiffkartoffelvinaigrette

Seeteufel mit Jacobsmuscheln gratiniert
Safranminestrone
Perlgraupen | Hummercroustillant

Hirschfilet mit Walnusskrokantkruste
Preiselbeerjus
Schwarzwurzelflan | Mohnschupfnudeln

oder

Perlhuhnbrust im Krauterbisquitmantel
zweierlei Mangold
Morchelkrapfen

Geflimmtes weifses Moccaparfait
Mandarinensorbet, Granatapfelreduktion

38,50 Euro inkl. der begleitenden Weine, Biere
und Mineralwasser

Josef Kachel

Seit 2004 gehort

der Mondpalast von
Wanne-Eickel mit sei-
nen unverwechselbaren
Komodien zu den be-
liebtesten Volkstheatern
Deutschlands.

In unserem Restaurant
Mondschdnke konnen
Sie mit unserem neuen
Kiichenteam eine inno-
vative frische Kiiche am
Stadtgarten geniefien.
Sollten Sie und Thre
Gdste nicht nur ein an-
spruchvolles Essen in
unverwechselbarem
Ambiente erleben, son-
dern selbst mitgestalten
wollen, fragen Sie nach
unseren Kochkursen.

Wir freuen uns auf
Thren Besuch.

Das Team

der Mondschédnke

erungen unter dem
enue-Karussell

Mastercard, V
und EC.
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Pietro Albino Freda Me n ue Me n u e Jiirgen Loring

Westfdlische Tradition Speisen mit Stil:

im Namen - Ristorante Vitello Tonnato Roulade vom Perlhuhn und Pilzen Kla: h — mediterran
Italiano im Ambiente. Hauchdiinne Kalbsbratenscheiben mit Wildkrdutersalat in Triiffelvinaigrette - modern

Wenn Sie wissen wol- mit Thunfischcreme
len, was Salerno in Cappuccino vom bretonischen Hummer Die Symbiose aus
Kampani‘en mit Herne Paccheri ai pomodorini mit gebratener Jakobsmuschel d_em aus‘b rordgm—
in Westfalen zu tun lichen Ambiente einer
hat, besuchen Sie mediterranen Piazza
Albino Freda und sein und einer kreativen,
Team und genieflen saisonalen Kiiche
Sie ein Stiick ,Dolce . wird Sie tiberraschen
Vita“, dazu Butter-Risotto Mousse vom weiflen Nougat und begeistern.

Sie geniefRen in ange- auf Kompott von Abatebirnen
nehmer und entspan- und Haitivanille Jiirgen Lorings ku-
nter Atmosphdre linarisches  Konzept
original italienische soll ein Publikum
Kiiche mit taglich ansprechen, welches
frischem Fisch und eine Kklassische Kii-
Fleischgerichten. Panna Cotta che aber auch mal
Seit 1988 ist fiir mit Beerenfriichten moderne Kreationen
Albino Freda Qualitat genieffen mdchte.

das oberste Gebot.

Nudeln und Dessert- Wir hoffen, Sie auch
Spezialitdten, aus ei- bald personlich als

gener Herstellung, so- 42,90 Euro inkl. der begleitenden Weine, Biere 45,50 Euro inkl. der begleitenden Weine, Biere Gast bei uns will-

wie 1tqhems§1e Weine und Mineralwasser und Mineralwasser k(_J'mArnen heiflen zu
und Digestifs runden diirfen!

einen Besuch im
Ristorante Italiano ab.

Paccheri-Nudeln mit Kirschtomaten,
Rucola und gehobeltem Parmigiano-Kase Geschmortes und gebratenes vom Kalb
mit grobem Senf an Mohren-Kartoffelstampf
Doradenfilet mit Zucchini gratiniert

oder

Filetto al Barolo
Rinderfilet in Rotweinsofie dazu Griespolenta

Platzreservierungen unter dem
- Stichv ,Menue-Kar i
Karten und Mastercard. erbeten.



Parkrestaurant Herne

Johannes Grofe Me nue Martin Kowalski

Das Parkrestaurant bari . iochetei K Mit Tradition seit
befindet sich inmitten Barbarieentenbrust l,m Briocheteig gebacken Kraftige Rindfleisch-Bouillon mit Einlage 1976 und Garantien
des schonen, ruhigen und Sellerie-Mangosalat “ C in Sachen Fleisch
Stadtgartens in Herne »Porterhouse” - Salat - Variationen - vertrauen Sie auf
Es ist fiir viele Men- Brunnenkresseschat'l'msuppe mit Kirbisravioli mit Pumpernickel - Canapeés Qualitdt und Reife mit
schen seit Jahren die und gerdstetem Speck Steak — Auswahl Liebe zum Deta‘il in
erste Adresse, wenn (bitte bestellen sie das Steak Ihrer Wahl) Sachen Steak. Mit ein
es etwas Besonderes Duett von Lammkotelett und Schulter - Rumpsteak mit der typischen Fettkante wenig Zeit und gutem
zu feiern gibt oder Sie an Petersilienmousse - Filetsteak das kostbarste Stiick des Ochsen, Appetit sind Sie bei

sich einfach in un- ebratenen Kopfsalatherzen, Kaperngremolata mager und zart uns an der richtigen
serem gemiitlich, ele- pberng o ; : ; Ad Lass S.

2 8 - (elnt, ! und Knoblauch-Herzoginkartoffel - Ochsenriicken-Steak saftig und fein marmoriert - resse. ”ahben :l‘e
ganten Ambiente ein oder sich verwohnen! Seit

Kulinarisch 5(?;\5;_1?;1:2 oder - Mixed-Grill von Ochsenlende Schweinefilet, 11(9)97 qultell d P{\/I ar.tll.n
< Hihnchenbrustfilet und Lammfilet Owa sxl und famiie

lassen mochten. Kabeljaufilet unter der Oliven-Krokantkruste oweils mit Kri das Porterhouse. Als
jeweils mit Krauterbutter Fleischer und Koch —

Das Parkrestaurant er- gebraten an Pommery»Ser}fsauce, und der Wiirzung Threr Wahl ek pur See - liset
fiillt hochste Ansprii- dazu Bohnenkerne, Rote Bete im Nest und (Texas, Rodeo Pfeffer, Krauter der Provence N &
che und bietet Qualitit wiirzige Kartoffelterrine oder ,Natur“ vom Grill mit Pariser Pfefferrahmsofie) der Umgang in Punk-

Kartoffel-Rosti to Reifung, der Be-
Produkte i d — . . und Verarbeitung und
RIS Mol e[Sl Tiramisu mit karamellisierter Banane Kleine internationale Kise-Auswahl das Zubereiten der

ieichten Kreationen Amarenakirschen und Pecan-Niisse mit frischen Friichten und Cracker hochwertigen  Pro-
Erleben Sie die per- dukte in guter Hand.
sonliche Atmosphadre Unser Motto
unseres Hauses. Pro- 44,00 Euro inkl. der begleitenden Weine, Biere 46,90 Euro inkl. der begleitenden Weine, Biere = 3 Garantien
fessioneller Service ist und Mineralwasser und Mineralwasser 1. der ,reife“ Ochse
bei uns Programm und 2. der ,zuverldssige*“
Qualitdt keine Frage Metzger
des Preises. 3. der , begeisterte”
Grillkoch

und Frische saisonaler

Platzreservierungen unter di
Platzreservierungen unter dem Stichwort: s
Stichwort: ,Menue-Karussell“ erbeten. Wir akzeptieren EC-
erbeten. Karten.



Daniel Georgiev

In gediegenem Am-
biente der Haltener
Innenstadt liegt unser
Traditionshaus.
Lassen Sie sich auch
in unserem Restau-
rant ,Ratsstuben*
verwohnen und se-
hen Sie, wie unser Pa-
tron Daniel Georgiev,
zeitgemaf, auf ho-
hem handwerklichen
Niveau und mit viel
Gesplir fiir Optik,
kocht. Petra Georgiev
sorgt zudem fiir einen
aufmerksamen und
charmanten Service.
Um den begleitenden
Wein aus unseren
iiber 200 Weinen be-
stehenden Karte sorgt
sich der Maitre Tho-
mas Heyer. Verwoh-
nen Sie Thre Sinne in
unserem Hotel und
Restaurant. Ein be-
sonderer Ort, erleben
Sie das Ratshotel mit
seinen Ratsstuben.

Platzreservierungen unter dem
Stichwort: ,Menue-Karussell“
erbeten.

RATSHOTEL

HOTEL RESTAURANT

Menue

Sankt Jacobs-Muscheln
Blumenkohl | Vanille | Joghurt

Pikante Rote-Linsen-Suppe
Huhn | Cocos | Koriander | Mango

Variation vom Iberischen Schwein
Karotten | Servietten-Knddel | Zwiebeln

Elstar Apfel
Sorbetgriin | Schaum | Kiichlein

Das Menue bieten wir ab 18.00 Uhr an.

49,90 Euro inkl. der begleitenden Weine, Biere
und Mineralwasser

RATSKELLER .
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Menue

Marinierter roter Thunfisch, kurz angebraten,
auf Avokadocreme mit Glasnudelsalat

Rosa gebratene Wachtelbriistchen
auf getriiffeltem Kartoffelrisotto

Heilbuttfilet mit weifder Portweinsauce,
Salzkraut und Flusskrebsbrandade

oder
Kalbsriickensteak mit Rotweinbutter,

Aprikosen-Wirsing und Wildreispldtzchen

Gebackener Walnusseiskrapfen
auf Karamellsahne

39,00 Euro inkl. der begleitenden Weine, Biere
und Mineralwasser

Roland Kleinsorge

Restaurant und mo-
derne Eventlocation
im historischen, 100
Jahre alten Kellerge-
wolbe

»Restaurant, Bar,
Lounge, Events*
heifft das Konzept
des Recklinghduser
Ratskellers seit 2002.
Das Restaurant bietet
Gerichte aus der fri-
schen, internationa-
len Kiiche an.

Im Sommer wird das
Angebot um einen
mediterranen Biergar-
ten im historischen
Innenhof erganzt.

Ein fester Termin fiir
Partygdnger des nord-
lichen Ruhrgebiets ist
der R3 Partykeller an
jedem Freitag.

erungen unter dem
:,Menue-Karussell“
erbeten.




Antonio Diolosa | Fexhri Papenbrock

Die Ratsstuben in
Herne ist ein Haus fiir
alle Anlasse.

Kiiche, Raumlich-
keiten, Lage und der
freundliche  Service
lassen keine Wiin-
sche offen.

Die  hausgemachte
Paella findet Erwah-
nung in Reisefiihrern
und die Spargelge-
richte haben es gar
auf die Titelseite der
Bildzeitung geschafft.
Dies, sowie das saiso-
nal aktuelle Speisen-
angebot mit interna-
tionalen  Einfliissen
haben die Ratsstuben
weit iiber die Gren-
zen der Stadt bekannt
gemacht.

Die Tradition der ge-
pflegten Gastlichkeit
wahrt die Familie seit
mehr als 30 Jahren.

Platzreservierungen unter dem
Stick :,Menue-Karussell“
erbeten.

o OG)

RATSSTUBEN

Menue

Réucherlachstartar auf Kartoffelpuffer
und Rucola Salat

Consommé vom Rehwild mit Steinpilzen

,Tournedos vom Rinderfilet*
auf Rosmarinjus, Romanescordschen
und Drillinge

oder

, Wolfsbarschfilet“ gebraten,
auf Lauch-Zwiebel-Kirschtomatenkonfit,
Spitzkohlrisotto mit Parmesan

Ananas-Carpaccio mit Karamellsauce
und Nougat-Krokanteis

39,90 Euro inkl. der begleitenden Weine, Biere
und Mineralwasser

R STALURANT

SANO0Y

Menue

Ziegenkdse gratiniert mit Waldhonig,
Feigenkompott und Wiesensalat

Crémesuppe vom griinem Spargel
mit gebratenen Steinpilzscheiben

Glasierte Entenbrust und gebratene Entenleber,
Fenchelpiiree und Rotwein-Pflaumen

oder

Konfitalt-Mangalica Schweineriicken,
helles Portweinjus, gratinierter Kartoffelstampf
und geschmorter Spitzkohl

Schokoladenmousse
mit Chili-Joghurt-Thymian-Eis,
Waldbeeren

42,50 Euro inkl. der begleitenden Weine, Biere
und Mineralwasser

Gastronomie ist be-
reits seit 1896 im
“Haus Rochell” be-
herbergt. Heute steht
das Backsteinhaus
mit seiner Gaube
und Sandsteinverzie-
rungen unter Denk-
malschutz. “Bei San-
dor“ erwartet Sie seit
18 Jahren eine geho-
bene Kiiche mit einer
personlichen  Note.
“Ein bisschen unga-
risch ist auch dabei”.
Aus der ehemaligen
“Kohlen-Kneipe” hat
Sandor Czirjak ein
modernes, elegantes
Restaurant geschaf-
fen, in dem sich auch
Platz fiir grofere Fei-
ern aller Anldsse bie-
tet. Dariiber hinaus
gestalten wir mit un-
serem Catering-Ser-
vice auch Thre Feiern
zu Hause.

Es freut sich auf Sie
Ihr Sdndor Czirjak

Platzreservier
Stichwort

erbeten. W

Karten und Mastercard.
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Menue Menue
Karussell Karussell
Bochum & Hattingen Dortmund & Umgebung

Hois - Ramsorant - Calg

Peter Malota | Matthias Pfeiffer Me n ue

... Im Restaurant be-
griiffit man aufler den Kalbsleberterrine und gerostetes Kalbsleberbrot
sogenannten “Einhei- auf Tomaten-Mangosalat mit Chili

mischen” und vielen
Stammgdsten  auch

.‘ Cremesuppe vom Fenchel
Gdste aus der nahen

mit Tahiti-Vanillemilchschaum fo-

i - i
Eﬁﬁgwgifrreengiggﬁ; und blauen Kartoffel-Chips E ot
Speisenangebote wer-
den erginzt durch Medaillons vom Seeteufel in Safran pochiert
Gerichte, die auch ge- auf schwarzen Linguine

hobenen Anspriichen Zuckererbsenschoten und gelben Karotten
gerecht werden. An-

gebotene Torten und oder

Kuchen werden aus- Rinderhiifte mit Ruccola und Biiffelmozzarella Menue-Karussell
schlieflich selbst her- gefiillt, auf geschwenktem Portwein-Rotkohl Menue 1 . .
gestellt. . mit pochierten Birnen-Kartoffeln Karusse 3 x1im Ruhrgeblet:
Aber machen Sie sich mit Basilikum-Pesto Recklinghausen / Dorsten / Haltern am See

doch ihr eigenes Bild.
Genieflen Sie einen

Castrop-Rauxel / Herne / Datteln / Marl

schonen Abend mit Praline von Triiffel und Eierlikor d .
unserem  angebote- auf Ananas Fordern Sie
nen Menue. Wenn Sie Thren personlichen
sagen: “Ich komme Gastrofiihrer
wieder” wiirde uns 37,50 Euro inkl. der begleitenden Weine, Biere an unter:

das sehr freuen. und Mineralwasser ’

www.menue-karussell.de
TIhre Familie Pfeiffer
und Mitarbeiter

Platzreservierungen unter dem
Stichwort: ,Menue-Karussell“
erbeten.



Menue-Karussell-Teilnehmer

Bochum & Hattingen

Altes Brauhaus Rietkotter
An de Kriipe
Aubergine
Auf dem Brink
Borgbohmer‘s Waldesruh
Caruso
Das Krans
Diergardt‘s Kiihler Grund
Eggers
Forsthaus
Gasthaus Weif}
Gastronomie im Kolpinghaus
Haus Kemnade
Haus Oveney
Henrichs
Herr B.
Kleinstadt
Kiimmel Kopp
Landhaus Grum
Livingroom
Mutter Wittig
Oekey
Pablo
Poseidon
Post‘s Lottental
Stratlingshof
Tierpark‘s
Vitrine
Zum Hackstiick
Zum Neuling

Dortmund & Umgebung

Alter Bahnhof
Altes Gasthaus Grube
Bonsmann‘s Hof
Davidis im Pullmann
Dieckmann‘s
Dimberger
Ringhotel Drees
Eisenbarth
Haus Herbede
Haus Overkamp
Hilton Dortmund
Holzknecht
Hoppe's
Hotel Lennhof
Jagerheim
Kerzan‘s Restaurant
Linneweber
Loffel
Mondavy
Palmgarden
Parkhotel Witten
Picasso
Steigenberger
Tante Amanda
Tierpark Stuben
U-View
VeriTable
Wittekindshof

Menue-Karussell-Gutschein

Verschenken Sie einen leckeren Gaumenschmaus in einem der
31 teilnehmenden Restaurants.

Bestellen Sie noch heute einen Gutschein fiir ein Restaurant Ihrer
Wahl im Internet unter www.menue-karussell.de oder bei unserer
Hotline: 0234 9037-200.

NEU: Platzreservierungen bei vielen teilnehmenden Restaurants
einfach und bequem iibers Internet: www.menue-karussell.de.

Niggemann Food Frischemarkt GmbH
Speicherstr. 4-8

44809 Bochum

www.niggemann.de

Gregor & Strozik Design GmbH
www.gregor-strozik.de

Sascha Kreklau Fotografie
www.saschakreklau.de
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IN GUTEN ZEITEN SOLL MAN SICH ETWAS GONNEN,
DAMIT MAN IN SCHLECHTEN WEISS, WIE ES GEHT.

VIVE LA DIFFERENCE

Geldermann Privatsektkellerei Traditionelle Flaschengarung seit 1838 Bezugsquellen: www.geldermann.de
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